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De dilluns a divendres de 18 a 0 h De dilluns a dissabte de 19 a 21.30 h Cadadiad1aOh De dimarts a diumenge de 12.30a 15 h De dilluns a dissabte de 13a16 hide 19 a 23.30 h De diumenge a dimecresde12al6hide19a23 h De dilluns a dissabte de 13 a 16 h i de 20.30
Dissabte i diumenge de12a15.30 hide18a0h i de 19 a 22.30 h. Dilluns tancat Diumenge tancat De dijous a dissabte de12a 23 h a 23.30 h. Diumenge tancat

Trencadis gaudinia La clotxeta dels La coca de la Mauri Gambaterrani La broqueta de les Bollybou de les

Fusié de sabors japonesos Coca de pa torrat amb d’en Vilar 214 escales Basses

japonesos i americans Clotxeta farcida amb escalivada cuita amb - ) Torrada de pa amb oli Broqueta de pollastre, El Bollycao de Vivinwine:

maridats amb unes ragout de llonganissa llenya i tempura de - . 1' suau d'all, gratinat de pebrot i ceba macerada panet farcit de cremosa

carn de bou cuinada a
baixa temperatura, amb
especies, xocolata i més
sorpreses.

sardineta amb reduccid
de ponzu i vermut de
Reus.

boles de pollastre amb
verdures amb un acabat
cruixent.

d'Alforja, calamars i
pésols acompanyat de
salsa japonesa sukiyaki.

parmesa i esparrecs
blancs DO Navarra amb
gambot vermell i emulsié
? de pebrot del piquillo.

-

amb salsa tailandesa i
empolvorada amb curri.

Menu de tapes

DOS MAS UNA L'ABSIS MUSEU DEL VERMUT SOLDENIT XIVARRI TASCA REUS - Timbal de tomaca raf i llagosti de Sant Carles ofegat amb
LEUS, 8 - 977 344 879 PG. DEL CAMP, 1, CC EL PALLOL - PLANTA BAIXA - 605 851345 C. DE LA MAR, 30-32 - 977 342 992 C. DE VALLROQUETES, 7 - 977 342 312 RAVAL DE ROBUSTER, 14 - 977 300 300 C. DE PUBILL | ORIOL, 7 - 977 128 391 gaspatxo eco

De dilluns a divendres de 19 a 23.30 h De dilluns a dissabte de 8 a 22 h Cadadiade9aOh De dimarts a dissabte de 13a15.30 hide 20a 23 h Cada diade 20.30a0h Cadanitde19a0h

Dissabte i diumenge de12a15hide19a23h Diumenge de 13 a 15.30 h. Dilluns tancat Migdia de dimarts a dissabte de 13 a 16 h - Amanida de ventresca de tonyina, anxoves de Santona 00,

escalivada, olivetes, ceba tendra i verduretes saltades

La mandonguilla Enrotllat de salmé Filet de primavera El fals canel6 de Textura de carxofa Phayasitos Trapezi - Tramezzino de calcot cuit amb sarment i arrebosat sobre un
dels Aleus T fum_at del joc de amb aromes la Roqueta SDN Cobic Phayasito farcit de carn, llit de mozzarella de bufala, carxofa confitada i sobrassada
Mandonguilla de ] la pilota del Montsant Canel6 cruixent farcit de Coca de full amb tomaca formatge i lacat de soja. coent d'Esporles

deshidratada, carxofa
confitada, brots
d'escarola, sal de pernil
ibéric i xips, tot
acompanyat amb puré
de carxofa, soja i aromes

sobrassada, poma
caramel-litzada, beixamel
de formatge curat,
reducci¢ de vermut Cori i
pols d'avellanes de Reus.

pollastre "relaxat” amb
patata trufada i taronja
caramel-litzada amb
salsa de vermut de Reus.

Filet macerat amb
herbes del Montsant i
tofona sobre una base
de salsa de bolets
coronat amb avellana de
Reus i maduixa.

Salmo fumat amb pa
anglés farcit de gambes,
surimi, ou, tonyina,
enciam i maionesa.

- Canelo de rostit amb una beixamel fosca de bolets

- Fricand¢ de llu¢ amb rovellons

- Gelat de menjar blanc de Reus

MES QUE TAPES

C. DE SANTA ANNA, 20 - 977 340 224

Dilluns de 20 a 22 h. De dimarts a dijous de 13.30
al15 hide 20 a 22 h, Divendres i dissabte de 13.30
al15hide 20 a 22.30 h. Diumenge tancat

BAKAUMA EL RACO DEL VERMUT LES TAULES DEL GINER PA & CAFE SORA SUSHI & COCKTAIL LOUNGE RESTAURANT CAFE 158

C. DE LA PRESO, 23 - 636 070 835 PG. DEL CAMP, 13, CC EL PALLOL - 633 619 368 PASSATGE DEL CARRER DE LLOVERA - 977 345 877 C. DE LLOVERA, 9 - 977 553 107 C. DE MONTSERRAT, 8, CC EL PALLOL - 977 341 882 AV. DELS PAISOS CATALANS, 158 - 977 316 416

De dimarts a dissabte de 13.30a 16 h De dilluns a dissabte 9.30 a 21.30 h De dilluns a dissabte de 17 a 22.30 h Cadadiade10.30a22h Cadadiade12a23h De dilluns a dijous d'11 a 20 h. Divendres i dissabte
i de 19.30 a 23.30 h. Diumenge de 13.30a 16 h Diumenge tancat Diumenge tancat d'11a 16 hi de 19.30 a 23 h. Diumenge tancat

L'arabaki de
I'Hospital

Salsitxa japonesa a I'estil
de Frankfurt,
embolcallada en un
wrap d'espelta i civada i
acompanyada de xiitake,
sisho i maionesa de
kimchi.

Carretillada dels
diables

Rotlle de mozzarella
amb ruca, tomaca i
pastrami, amb emulsio
de mostassa, poma i
granet d'avellana de
Reus.

Les tres gracies

Tres delicies del mar: gamba,
anella de calamar i potes de
calamar amb una bonissima
salseta casolana de tomaca,
ceba, all ijulivert i -no hi
podia faltar- una reduccio de
la nostra exquisida cervesa
Estrella Damm feta a foc lent
i amb molt d'afecte. Com ha
de ser! Bon profit!

Especialitat de
vedella sobre xapata
de vidre amb calcot
de I’hort del Pedré

Filet de vedella amb
calcot i romesco sobre
cruixent xapata de vidre
amb oli d'oliva de Reus.

La muralla del Pallol La tapeta de la
Vitxeta de Reus

Pannacotta de foie amb
cruixent de llavors i
gelatina de moscatell.

Futomaki cruixent amb
tempura de verdures,
tartar de salmd i xarop
de vermut de Reus.

STAR BURGER ANTULL RESTAURANT LOUNGE Mend de tapes
C. DE SANTA ANNA, 14 - 977 342 019 C. DE SANTA ANNA, 15 - 877 068 524 - L'ostra + fumada + la perla

Cadadiadel2at6hide20a23h Dijous de 13.10 215.30 hide 20.15a 23 h - Shabu de laksa de galera amb potetes de llamantol
Divendres de 13.10 a 15.30 h i de 20.15a 23.30 h )
Dissabte de 13.15 a 16 h i de 20.15 a 23.30 h. - Mantou de calcotada + aeri

El pollastre felic Diumenge de 13.15a16 h - Bacalla ibéric + niguiri + maridatge
de la Farinera

Pollastre arrebossat amb
blat embolicat amb el
; nostre delicios pa acabat
&5 de feribanyat amb una
\j; exquisida salsa de

i cheddar.

BAR BON MAR EL RACO D'EN CUGAT L'ESTEL PEGGY SUE'S

RAVAL DE JESUS, 11 - 977 773 437 C. AMPLE, 12 - 977 104 656 C. DEL VENT, 11 - 977 316 043 RAVAL DE SANTA ANNA, 54 - 977 590 881

Cadadiade8aOh De dilluns a dissabte d'11a 22 h De dimarts a dijous de 8 a 21 h. Divendres Cadadiade13a16 hide20a23.30 h
Diumenge de10a 15 h i dissabte de 8 a 23.30 h. Diumenge de 13a 16 h

La ruta 66 dels
hot-dogs EAJ11

Et deixem triar entre l'estat
que més t'agradi per
tastar els seus ingredients
tradicionals: Nou Mexic,
Missouri o Texas. Amb
quin et quedaras? No ho
tindras gens facil!

L’arrebossat de tires de
calamar del Monterrosa

Broqueta de mar

Gambes amb gavardina
i bunyolets de bacalla
casolans amb un toc
d'allioli amb oli DOP
Siurana.

Timbal de tonyina
de la creu vermella

Torrada amb cilindre
de tonyina farcit amb
mousse d'alvocat i
moresc fregit ratllat.

- La carn + fumada al whisky

Una de les tapes de
referencia de la casa,
amb les tires de calamar
arrebossades al punt,
amb ou i farina, cruixents
i ben fregides, amb el toc
caracteristic del Bon Mar.

- Menjablanc o negre

RESTAURANT JOAN URGELLES
C. D'ALEUS, 7 - 977 342178

De dimarts a dissabte de 13.30 a 15.45 h
i de 20.45 a 23 h. Dilluns i diumenge tancat

BAR CAMPUS FLAPS CAFE L'UNIK RANDOM TAPES | TAPES Ment de tapes

C. DE SANT LLORENG, 11 - 977 319 553 C. DE PUBILL | ORIOL, 4 - 977 342 606 C. ALT DEL CARME (PLACA D'YZAGUIRRE), 68 - 877 011 064 C. DE MARTI NAPOLITA, 11 - 615 680 751 C. DEL GALIO, 4 - 977 340 219 ) . o

De dilluns a dissabte de 20 a 0 h Cada dia de 18.30 a1.30 h De dilluns a dijous de 17 a 22 h. Divendres de 17a O h Cadadiade13ai6hide20a0h De dilluns a divendres de 20 a 23.30 h. Dissabte ~ Trumfos aspirants a tofones: patata de Prades, espuma d'allioli

Diumenge tancat Dissabte de 19 a O h. Diumenge tancat de 13 a15.30 hi de 20 a 23.30 h. Diumenge tancat suau, oli de tofona i terra de bosc

- Sashimi de corbina: corbina, alga nori, caviar de salmo,
cogombre, gingebre i llimona

Tartar de mar
del Galié

Tartar de calamar,

Temptacio de sake
del canyis

Tartar de salmdé sobre un

Rosa de Reus

Conjunt de verdures
escalivades i amenitzades

Petra Claudia

Trio de mandonguilles
de pollastre amb festucs,

Tosquelles pintxo

Deliciés pintxo de llom

X - Tataki de tonyina, endivia belga picada, taperes, ceba i oli
amb selecta companyia. y gap p

citrics i especies diverses, amb un toc de masclet i llit de brots tendres ericons i envinagrats d'avellana

acompanyades amb una polsim d'avellana, sobre acompanyat de amb esséncia d'algues - Puré de celeri, rovell marinat, formatge blau i merenga de carbo

salsa de ceba | mostassa un lit de milfulls en maionesa de rave i sopa de dashi. -Bao tom yam: pa bao, pollastre, gambeta, coriandre i porro

lrSr?%l?altrlzzae,IB?aelggorat ;Oerrggucf o nostra o3 Japones. - Postres: crema de maté amb vainilla, sorbet de poma verda Menu de tapes

amb oli DOP Siurana. i pinya impregnada de coco - Tartar de tonyina roja amb anguila fumada del Delta

- Amanida thai de bambu amb xiitake, porro i escamarlans al
vapor de vinagre d'arros

CAPSA GAUDI RESTAURANT

PL. DEL MERCADAL, 3, 4A PLANTA - 977 127 702 _ S -
De dimarts a diumenge de 13 a 16 h i de 20 a 23 h - Mollete fregit amb calamar, wakame i maionesa de kimchi

BELLA ITALIA GREEN DOG LLEVATAPS RESTAURANT CASA CODER TASTUM REUS

PASSEIG DE MATA, 32-36 - 977 328 002 PL. DEL CASTELL, 6 - 665 763 478 C. DE SANTA ANNA, 11 - 628 447 835 PL. DEL MERCADAL, 16 - 977 340 707 PL. DEL CASTELL, 4 - 977 085 666

De dimarts a dissabte de14a16 hide21a0Oh Cadadiade19a0Oh Cada dia menys dimarts de 19 a 23 h Cadadiade12a0Oh De dilluns a divendres de 18 a0 h
Diumenge de 14 a 16 h. Dilluns tancat Dissabte i diumenge de 12.15a16 hide18a0h

- Tempura de gambes de shimiji i oli de sesam

Dilluns i diumenge tancat - Lamina de vedella de Girona a la brasa sobre risotto de te matxa

La perla de la plaga - logurt en textures amb melmelada de tomaca i oli d’alfabrega

Ostra del Delta mig cuita
amb amanida d'algues
wakame i perla de rave
japonés i cacauet.

Minihamburguesa
del Castell

Hamburguesa de vedella
(100% nacional sense
additius ni conservants)
amb ruca, formatge
provolone i salsa tartara.

Milfulls del portal
de Santa Anna

Fines lamines de poma
verda caramel-litzada i
semicuit d'anec, amb
una suau reduccio de
pedro ximenes.

La minipizza de
I’estacio dels directes
Minipizza barbacoa amb

formatge, carn picada i
salsa barbacoa.

El pintxo

dels gegants
Entrepa artesa de
calamars amb la tinta
i maionesa.

7deTU
C. DE VALLROQUETES, 6 - 977 108 146

Dimarts i diumenge de 13.30 a16 h
De dimecres a dissabte de 13.30 a16 hide 21a 23 h
Diumenge nit, dimarts nit i dilluns tot el dia tancat

Menu de tapes

CAFE TEATRE KUBIC MA LA VITA RESTAURANT HOTEL NH TAVERNA DESPERTAFERRO - Ostra del Delta mig cuita amb amanida wakame
C. MAJOR, 15 - 877 011783 CAMI DE L'AIGUA NOVA, 16 - 977 300 650 C. DE SANT LLORENC, 12 - 654 353 263 AV. DE MARIA FORTUNY, 85 - 977 345 353 C. DE MARTI NAPOLITA, 7 - 977 323 280 i perla de rave japonés

De dimarts a diumenge de12a 23 h De dilluns a divendres de 12 a 21.30 h De dilluns a dijous de 12 a 16 h i de 19.30 a 23 h. Divendres De dilluns a dissabte 13.30 a15.30 hide 20.30a 23 h De dimarts a diumenge de 19.30a 0 h

Dissabte de 12 a 23 h. Diumenge tancat idissabte de 12a16 hi de 20 a O h. Diumenge tancat Diumenge tancat Dilluns tancat - Tataki de tonyina vermella amb gingebre i soja

- Vieira gratinada amb tofona, ceps i espaguetis vegetals

El bou d’arREUS

El blau pacific de El xai de la No fotis que és Espardenya amb

" - Bao de llamantol amb alvocat i salsa Thermidor < .
I'Euterpe Pastoreta de Reus! avellanes dolces del mén Vedelaalab b chimichurt | oatates &l o . :
- Vedella a la brasa amb chimichurri i patates al plom > s -
Cebiche de peix blau Xai amb salsa d'avellanes Tipic pa focaccia de de Reus Estofat de bou i arros b b . -
amb quinoa andina. i patata, amb aire de Génova fet amb oli DOP Espardenya amb amb productes de la - Borratxo de gema amb gelat de llet merengada Menu de tapes “Tomb a Catalunya”
APTE PER A CELIACS menjar blanc i pétals de Siurana i farcit de salami sardines, verduretes i terra, pa del Marroc, salsa - Barcelona - Brava 7detu - Patata rostida al forn, amb ceba

equatoriana i cebiche de

ceba, tot elaborat amb COLOR D'OLOR DE POMA confitada, all escalivat i salsa brava 7detu

oli d'oliva DOP Siurana. C. DE SANTA ANNA, 24 - 977 590 050 - Terres de I'Ebre - Coca de Sardina - Coca d'oli d'oliva verge
Dimarts i dimecres de de 13 a 15.30 h extra escalivada al foc de brasa i filet de sardina fumada

Dijous, divendres i dissabte de 13 2 15.45 h - Pirineus - Canelons de vedella ecologica dels Pirineus amb
i de 20.15 a 23.30 h. Diumenge i dilluns tancat beixamel de foie

de Mila, amanida,
tomaca cirera, formatge
fumat scamorza i salsa
de tonyina.

la rosa de Reus. pols d'avellanes de Reus

ensucrades.

CAFETERIA DANIEL SALINAS LA COVA DEL PALLOL MANTAKAU (Forn Sistaré) RESTAURANT ROSA DELS VENTS 3DENOU
C.DE JOSEP SARDA | CAILA, S/N (MERCAT CENTRAL) - 977 315 918 C. DE L'HOSPITAL, 25 - 685 055 517 PL. DE LA LLIBERTAT, 2 - 977 326 239 PL. DE LES PEIXATERIES VELLES, S/N - 977 345 437 C. DE ROSICH, 4-8 - 977 344 470

De dilluns a dijous de 8a 16 h De dimarts a diumenge de 12.30a15 h Horari d'obertura de I'establiment Cadadiade13a0h De dimarts a dissabte de 19 a 23 h
Divendres i dissabte de 8 a 0 h. Diumenge tancat i de 20 a 22.30 h. Dilluns tancat

- Camp de Tarragona - Romesquet de pescador - Suquet
mariner tradicional a base de romesco, peix fresc de llotja
i patata ecologica

Delicia del Teatre Circ Cistell reusenc P El tricicle volador La supercrep de Enfilant amb vent - Comarques gironines - Secretlde porc amb poma i ceba -
Delicies de pernil ibéric de la Cova l-\‘":;q\r ) del Velodrom les Peixateries d'aleta Secret de porc Duroc Cal Rovira amb crema de ceba de
de gla amb cruixent de Vol-au-vent farcit de e Un pa suau Sistaré Crep farcida de brandada Barqueta de pa artesa Figueres i poma de Girona rostida

- Priorat - Pa amb vi i sucre - Interpretacio d'un classic: Borratxo
de pa de pages a base de xarop de vi, caramel i gelat de vainilla

amb tomaca, mozzarella
fresca, bacalla fumat,
pesto d'avellanes de

Reus i oli d'oliva DOP Menu de tapes “Catpintxo”,

?nurlana amb maduixa un recorregut per la gastronomia catalana
Inal.

bolets de Prades i
sepietes amb romesco
d'avellanes de Reus.

formatge sobre pa de
vidre sucat amb tomaco
de casa nostra, untat
amb oli d'oliva arbequina
verge extra DOP Siurana.

de rap amb salsa
cardenal i broqueta de
gamba.

maltejat, elaborat amb
cervesa Estrella Dammii
oli DOP Siurana, farcit de
llom cuit al forn i lacat
amb vermut Miro.

- El Camp: Tempura de cal¢ot, braves, avellanes garapinyades
amb curri i olives farcides de vermut de Reus

MAS DE L'AVIA AURANT TUPI VERMUTS ROFES RESTAURANT i , . .
C. DEL FOSSAR VELL, 8 - 977 345 062 C. DE L'ALCALDE JOAN BERTRAN, 3 - 977 310 537 C. DE SANT VICENG, 21 - 977 344 584 +El Penedes: Xat6 (escarola amb romesco, bacalla esqueixat i
Cadadiade13a15.30hide20a23.30 h De dilluns a dissabte d'11a15hide 20a22 h De dimecres a divendres de 19.30 a 21.30 h. Dissabte olives arbequines)

Diumenge de 13216 h de12a14 hide19.30 a 21.30 h. Diumenge de 12a14 h - El Pirineu: Raviolis de filet de vedella del Pirineu farcit de crema

CAL MASSO
C. DE PROSPER DE BOFARULL, 7 - 977 269 629

De dimarts a divendres de 19 a 23 h
Dissabte de12a14.30 hide19a 23 h

LA FLAMENKA

C. DE BATAN, 8 - 877 013 137

De dimarts a diumenge de 13a 23.30 h
Dilluns tancat

] Aquests menus se serveixen
de formatge del Cadi amb foie ' amb una ampolla d’1/3

La fletxa de
xampiny6 de la
placa del Mercat
Broqueta de xampinyons
amb all i julivert i cruixent
de pernil salat.

Pop Patxero

Pop amb patata
esmicolada i escuma de

chimichurri amb cruixent
de mostassa amb tres - L’Emporda: Magret d'anec a la planxa amb puré d'anxoves de

herbes. IEscala, endivies vermelles i salsa de citrics i mel, amb ceba de Figueres

L'entrepanet del -~ L'anec i el Mercadal
Mascaré

Entrepanet de
llonganissa de Casa
Borrull amb xips de
xocolata (70% cacau)
recoberta de salsa de
. gerds sobre brots verds.

Que coqueta, la
ganxeta

Coca farcida de rustic de
llom amb crema de
gorgonzola, ceba
caramel-litzada, compota
de poma, formatge
emmental i lamina de
carabasso.

- 'Ebre: Broqueta de llagostins de la Rapita i rajada arrebossada - d’Estrella Damm.
amb panko, amb allioli d’all negre, sobre un llit de crema de == Especial per a I’'ocasié
galeres i cruixent d’arros del Delta )

Magret d'anec amb daus
de patata amb farigola

i mussolina suau de
calcot amb vermut
Mercadal de Reus.

- Ponent: Bunyols de poma de Lleida amb crema cremada

Estrella Damm en recomana el consum responsable. Alc. 5,4°




